CONTROL DE CALIDAD DE PRODUCTOS
FRESCOS DE ORIGEN ANIMAL
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Los controles de calidad de los alimentos son necesarios para
garantizar al consumidor alimentos saludables y sostenibles.
Su objetivo es garantizar que el producto final no solo sea
seguro desde el punto de vista alimentario, sino que también
tenga una adecuada calidad nutricional y organoléptica, v
cumpla con los estandares y normativas establecidas.

En este taller evaluaremos la calidad de dos productos
frescos de origen animal: la leche y los huevos. Y lo mas
importante, entenderemos el porqué de las técnicas que
vamos a utilizar y su fundamento. En el caso de la leche, el
control de calidad no solo es importante para el consumidor
final, sino que es trascendental para la industria de productos
lacteos, que necesita conocer la calidad nutricional y sanitaria
de la leche con la que va a trabajar. Por ello, en este taller
determinaremos la estabilidad térmica de la leche, su acidez y
densidad. En el caso de los huevos, es fundamental para el
consumidor conocer su frescura, calidad, asi como su
procedencia, es por ello que estos seran los criterios de
calidad que se traten en el taller.

COLORANTES EN GOLOSINAS
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Tartrazina, Ponceau 4R, Rojo Allura AC, Azul
brillante son colorantes alimentarios sintéticos
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DETECCION DE
MICROORGANISMOS
PATOGENOS EN ALIMENTOS
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Los microrganismos se encuentran en los
alimentos que consumimos v las frutas no son
una excepcion. Aunque hay una gran variedad
de microorganismos que son beneficiosos v
nos resultan Gtiles para diferentes procesos de
produccion de alimentos, sin embargo, hay que
prestar especial atencion a aquellos que
pueden resultar dafinos para el ser humano y
que podriamos ingerir si los frutos no tienen
buena calidad higiénico-sanitaria.

En este taller combinaremos técnicas de
microbiologia clasica con técnicas de biologia
molecular para determinar la presencia de
microorganismos patogenos en frutos. Asi, a
partir de la siembra del fruto en distintos
medios de cultivo selectivo, se aislaran
colonias de bacterias y mohos y se detectara la
presencia de los patégenos mas importantes a
través de PCR.
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que estan presentes en dulces y golosinas, con
maximos establecidos legalmente. Sin embargo,
esta descrito que puede produce hiperactividad
en ninos, déficit de atencion, asma e insomnio
(Rojo Allura AC).

En la industria alimentaria los colorantes sintéti-
cos se utilizan para mejorar el sabor, el color, la
textura, por ejemplo, en yogures, dulces, helados.
El taller tiene como objetivo buscar los colorantes
que estan presentes en las golosinas mediante la
lectura de la etiqueta de envasado indicandose
por un codigo (E, seguido de un ndmero) vy
comprobar que la coloracion de la golosina se
corresponde con el color del colorante.

La Radiacion Solar. ;Qué sabes acerca de la radiacion que
nos llega del Sol? ¢Qué tipos de radiacion recibimos?
;Cémo se mide? ;Qué aplicaciones tiene? ¢Es peligrosa
para las personas y para los ecosistemas?

iCondcela!

En este taller podras realizar experiencias acerca de:

- Aplicaciones y usos de la energia solar

- métodos de prevencion frente a la radiacion solar UV

La Fisica en tus unas. Desde hace unos afios hacerse la
manicura esta mas de moda que nunca. ¢Has oido hablar
de esmaltes que cambian de color o que brillan en la
oscuridad? ¢qué fendmenos fisicos estan involucrados en
ello?

La Fisica esta en todo a nuestro alrededor, jdonde menos
te lo esperas!




EL PRECIO JUSTO
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Los participantes entraran en un pequeno supermer-
cado que muestra el precio de los productos en euros
y emisiones de CO2. Los participantes haran su
compra, eligiendo los productos de su agrado sin
limite de presupuesto. Una vez finalicen pasaran por
caja y, segln sea el precio final de su compra, iran a
parar al mundo futuro que les espera, jun mundo
habitable o un apocalipsis!! En este mundo aprende-
ran el fundamento del precio en emisiones de CO2,
como se calcula y qué repercusiones tendran en
Extremadura en el ano 2050. Asi podran hacerse una
idea de la Extremadura futura si continuamos con
nuestros habitos.

TALLER BASICO DE ARDUINO Y
DISENO E IMPRESION 3D
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Taller practico en el que se muestra en qué
consiste la plataforma de prototipado rapido
electrénico Arduino y su entorno de programa-
cion mediante la realizacion de proyectos
sencillos como adquirir datos de sensores vy
activar indicadores. Se realizara también un taller
para diseno de piezas en 3D mediante Tinkercad,
aplicacion web gratuita y facil de usar que
proporciona a la nueva generacion de disefado-
res e ingenieros las habilidades basicas para la
innovacion en diseno 3D e impresion de piezas.

INGENIERIA PRACTICA
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Se realizaran demostraciones de varios principios fisicos y de
ingenieria que estan presentes en muchos procesos y maqui-
nas de uso comun, permitiendo a los asistentes interactuar y
comprender su funcionamiento.

PUENTE AUTOPORTANTE DA VINCI
STEAM CENTER BADAJ0Z

INGENIERIA SOSTENIBLE
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Se realizaran demostraciones en las que
comprobar como podemos generar
energia de forma sostenible, utilizando
recursos renovables, en un momento en el
que todos empezamos a notar los proble-
mas asociados a un consumo no eficiente.

Entre la multitud de disenos realizados por Leonardo Da Vinci sobresalen los puentes de estructura autoportante,
sumamente livianos y fuertes, faciles de construir y desmontar, ya que se mantiene en pie gracias a su propio peso.
Laimportancia de los puentes de madera disenados por Leonardo y su trascendencia para la técnica posterior es que
le sirvieron para configurar el teorema sobre la propiedad de la no deformabilidad que posee la malla triangular. Las
estructuras reticulares realizadas hasta entonces eran disefiadas en funcion Gnicamente de la intuicion. La aporta-
cién de Leonardo fue hallar una justificacion y racionalizacion concretas

La actividad consistira en imitar a este gran genio replicando la estructura basica de su puente autoportante. Los
participantes se distribuiran por parejas e intentaran replicar el puente de Da Vinci con 12 piezas consistentes en
palos cilindricos de madera, de unos 25 centimetros de largo aproximadamente.

NANOMUNDO: CIENCIA Y MICROCOSMOS
AluCIENCIAnante

Alo largo del taller los participantes se introduciran en el concepto “nano” a través de diversos ejemplos y
aplicaciones. Observaran imagenes de diferentes estructuras del cuerpo humano y objetos cotidianos.
Mediante la gamificacion y de modo participativo, intentaran adivinar y deducir qué estan viendo. Las sorpre-
sas estan aseguradas. Del mismo modo, mediante el uso de un microscopio “de bolsillo” con conexion USB,
podran observar su propia piel y su vestimenta, descubriendo que bajo el microscopio no todo es lo que
parece.
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